
Le midi du zinzin 
Soupe ou salade du jour  6 

Salades gourmandes
Quinoa, poulet, avocats, tomates, concombre, oignons rouge, poivrons et 

herbes fraîches  19 
Betteraves, bœuf grillé, orge, légumes grillés, tomates confites, oignons 

rouge, 20 
Lentilles vertes aux petits légumes croquants 17 

 Niçoise ( pommes de terre, haricots verts, tomates, olives, persil, poivron, 
olives , œuf dur et salade de thon) 19 

Chorizo, pommes de terre ratte, tomates, poivrons grillés, œuf dur, 
oignons, courgettes grillées et herbes fraîches 20 

Poulet à la californienne ( poulet, avocats, tomates, suprêmes oranges, 
poivrons, noix de Grenoble) 21  

 Saumon, fenouil mariné, avocats, pommes, céleri-rave, coriandre 20 
(Toutes nos salades sont réalisées sur commande, il nous fera plaisir de faire une version 

végétarienne de chacune en ajoutant plus de légumes. Demandez à votre serveur). 

Tartes fines et feuilletées 
Flamenkuech  (crème fraîche, oignons, lardons et fromage Suisse)  19 

Légumes grillés, pesto, et chèvre frais   18  
Crème fraîche, oignons, poireaux et fromage Suisse   18 
 Fromage Suisse, tomates, pancetta et origan frais    20 

Menu du jour selon l’inspiration du moment, 
surveillez notre ardoise 

Desserts 
Mousse au chocolat Royale et cigarette.  8 

Tarte aux pommes feuilletée et quenelle de crème glacée vanille.  7 

Verre de vin rouge ou blanc, sélection ZinZin.  8 
Bière en fût 5/6/8 



MENU DU SOIR
Tapas & grignotage 
Planche de charcuteries (4).   17 

Planche de fromages Qc (4).  19 
Guacamole & tortillas 7.  

Hummus & pita rôti au sumac.  7 
Chachouka marocaine & pita rôti au sumac.  7 

Frites à la belge et mayonnaise maison  6 
Endamame, radis mandoline, pesto noisettes/basilic, ricotta & 

citron.   12 
Carottes confites au miel & romarin, chèvre frais, noisettes 

rôties & menthe fraîche.  13 
Burrata, lime, crème de basilic, tomates confites et olives.  18 

Accras de saumon à l’antillaise & sauce chien   16 

Salades gourmandes 
Saumon, fenouil mariné, pommes, radis, céleri-rave, basilic.     

23. 
Chèvre chaud, pané au panko, betteraves, suprêmes d’oranges & 

noisettes torréfiées.    21 
 Niçoise au thon rouge    26 

Boeuf grillé, betteraves, orge, légumes grillés, burrata, ciboulette  
25 



MENU DU SOIR
Tartines 

Tomates confites, avocats, burrata, pancetta grillée, crème de basilic  
accompagnée d’une salade de roquette, parmesan et huile de noix      

21

Chachouka ( caviar d’aubergines, poivrons grillés, tomates, cumin, 
coriandre sèche et fraîche) & salade de concombre, radis, sésames, 

vinaigrette au yahourt de brebis, citron et origan     19 

Plats 
 Saumon à l’estragon, risotto au fenouil.   27.     

Bavette de boeuf grillée aux chanterelles, frite, ratatouille.   29 
Escalopes de poulet à la moutarde, lit d’orge aux légumes grillés.   26 

Risotto d’orge aux légumes grillés, sauce à l’estragon.  21 
Burger du chef (4 oz) & frites Belges.   20 

Surveillez notre ardoise pour les créations du 
moment 

végétarien 



MENU DU SOIR
Douceurs sucrées 

Mousse royale au chocolat, poire pochée aux épices & éclats de noisettes 
pralinées    12 

Vérrine crémeux de pamplemousse, meringues éclatées et crème montée au 
basilic.    11 

Tartes aux pommes deux façons, quenelle de crème glacée à la vanille.  9 




